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1-چکیده
2-مقدمه
3-گیاهیهایاسانستعریف
4-هااسانسکاربرد
5-هااسانسفیزیکیویژگی
6-هااسانسدهندهتشکیلشیمیاییمواد
7-هااسانسنگهداریواستخراج
8-گیاهیهایاسانساستخراجروش
9-تقطیرروش
10-فشاریگیریاسانسروش
11-حلالبااستخراجروش
12-آنزیموسیلهبهاستخراجروش
13-فعالیتتعیینبرایآزمایشگاهیهایروش
14-میکروبیسوسپانسیونتهیه
15-کیفیوکمیروشبهاسانسمیکروبیضداثرارزیابی
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13-بازدارندگیغلظتحداقلتعیین
14-کشندگیغلظتحداقلتعیین
15-دیفیوژندیسک
16-آگاردردیسکانتشارروش
17-بائرکربنروشبهدیسکانتشار
18-بادرنجوبهگیاهرویبردیسکانتشارروش
19-آگارحفرهدرانتشارروش
20-آگارپلاگدرانتشارروش
21-آگاردرانتشارروش
22-مستقیماتوگرافیبیوروش
23-آگارباکردناندودزیستیسنجشروش
24-آگارهایچاهکروش
25-آگاررویبرکردنرقیق
26-حناگیاهدرآگاررویبرکردنرقیق
27-براثدرکردنرقیق
28-مایعمحیطدرکردنرقیق
29-آگاردرکردنرقیق
30-میکروبیضدشیبروش
31-متقاطعخطروش
32-سمیغذایروش
33-هایافته
34-براثدرکردنرقیق
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مهممواردازپاتوژنهایباکتریبهآلودهغذاییموادمصرفازناشیهایبیماری

یجانخطراتواقتصادیهایزیانکاهشجهت.باشدمیعمومیسلامتبامرتبط

ضداتترکیبعنوانبهطبیعیموادازاستفادهمیکروبیزایبیماریعواملازناشی

ماندگاریافزایشنیزوزابیماریهایباکتریحضورکنترلبرایموثرروشیمیکروبی

مدهآدستبههایعصارهترکیباتاینمیاندر.رسدمینظربهشدهفراوریغذاهای

درروبیمیکضدموادمنبععنوانبهوبودهمیکروبیضدخواصدارایداروییگیاهاناز

.کنندمیعملزابیمارییهاپاتوژنمقابل
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نظرردبا.دهندمینشانزابیماریهایباکتریمقابلدربازدارندگیاثراتگیاهاناین

انعنوبهاستفادهقابلهاآن،گیاهیهایاسانسموثرمیکروبیضداثراتگرفتن

ازکلیاتیثمبحایندر.باشندمیغذاییصنایعدرمیکروبیضدشیمیاییموادجایگزین

نحوهورشدازبازدارندگیغلظتکمترینتعیینهایروش،گیاهیهایاسانس

.گیردمیقراربررسیموردهاعملکرداسانس
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تنهانهکهاستامریماندگاریدورهدرآنکیفیتوغذاییمادهایمنیحفظ،حاضردرقرن

بیلکهب،کردهجلبخودبهراهاکشورسلامتمسئولینوغذاصنعتمتخصصینتوجه

وزهامر.کندواردجامعهبهناپذیریجبرانصدماتتواندمیآنبهتوجهیکمیاتوجهی

ایتهپیشرفهایکشوردرحتیدنیاجایهمهدرآلودههایغذامصرفازناشیهایبیماری

.رودمیشماربهاساسیمشکلیکهمآمریکاچون
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ودهبسنتزیهاینگهدارندهحاویکهغذاییموادایمنیبهکنندگانمصرفکهآنجااز،

)هدارندهنگعنوانبهطبیعیمحصولاتازکهطبیعیغذاییموادمصرفبهندارنداطمینان

رکیباتتجملهاز.کردندپیداگرایششدهاستفاده(شیمیاییهاینگهدارندهجایگزین

بهیاهیگهایاسانسروندکاربهغذاییمواددرنگهدارندهعنوانبهتوانندمیکهطبیعی

دضواکسایشیضد،قارچضد،باکتریضدخاصیتدارایمعطرگیاهانازآمدهدست

کنندترلکنراهاسازوارهریزتوسطسمتولیدوهاپاتوژنرشدهستندقادروبودهسرطانی

.
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گانیسمارتوسطشدهتولیدفرارترکیباتازکمپلکسیهایمخلوط،گیاهیهایاسانس

یا،گیاههمهازتقطیروگیریعصارهچونفیزیکیهایروشتوسطکهبودهزندههای

.آیندمیبدستگیاهازهاییبخش

وهالولسدرکههستندفراریوشدهتغلیظ،گریزآب،معطرترکیباتگیاهیهایاسانس

هایقسمتدرترشحیمجاری،ترشحیهایغده،مجتمعیامنفردترشحیهایکرک

گیاهانهایشاخهوجوانه،میوه،گل،برگ:جملهازمختلفهایاندامدرونیوسطحی

دارندوجود

/https://vcfda.nums.ac.irنیشابور  روابط عمومی معاونت غذا و دارو 8



اهاسانس.روندمیکاربهداروییوغذاییوبهداشتیوآرایشیصنایعدرهااسانس

زابرخیدرروندمیکاربههاداروساختنمعطروکردنطعمخوشبرایاینکهبرعلاوه

دارندکاربردکنندهمحافظتوکنندهپایدارعنوانبهداروها

ضد،خنفضد،زداگندازعبارتندهااسانسبرایشدهشناختهدرمانیخواصکلیطوربه

(1379واترین)باشندمی...ومرکزیاعصابسیستممتحرک،غذاکنندههضم،انگل

دارندکاربردغذاییهایفراوردهدراکسیدانآنتیعنوانبهاسانسهایروغن.
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تیثابومعییننوریچرخشدارایاسانسیهر.هستندنوریفعالیتدارایهااسانس

استفیزیکیخصوصیاتازدیگریکیشکستضریب،است

شودمیاستفادهخلوصدرجهتعیینبرایشکستضریباز

ودشمیحلآبدرکممقداربهولیبودهاختلاطقابلغیرآبباکلیطوربههااسانس

خشکمحیطدربایددلیلهمینبهشودمیرزینیواکسیدهوابامجاورتاثردرهااسانس

.گردددارینگهتیرهشیشهودربستهظرفدرخنکو
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فنیلوهانتریازعبارتندکهاندشدهتشکیلعمدهشیمیاییترکیبگروهدوازهااسانس

.هستنداسانسعطروطعماصلیعاملعنوانبهکههاپروپن

فراربخشدوازهااسانس:

نترپ،هامونوترپنشاملودهدمیتشکیلروغنرااسانسوزندرصد95-90حدودکه

هایتراسوهاالکل،آلیفاتیکهایآلدهیدقبیلازداراکسیژنمشتقاتوهاکربنهیدرو

باشدمی

کهفرارغیربخش:

10وهااسترول،چرباسید،هاکربنهیدروشاملواستاسانسروغندرصد100تا

باشدمیهاواکسوهاکاروتنوئید
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گیردمیقراراستفادهموردگیاهیهایاسانستهیهبرایمختلفیهایروش

استتقطیرروشصنعتدرهااسانستولیدروشترینمتداول.

تولیدالابفشاروپایینحرارتدرجهتحتمایعکربناکسیددیوسیلهبهگیریاسانس

.استترهزینهپربسیاراماکندمیبیشتریطبیعیارگانولپتیکمواد

نسبتشتریبیمیکروبیضدفعالیتکربناکسیددیوسیلهبهشدهاستخراجهایاسانس

دارندتقطیرروشازآمدهدستبههایاسانسبه
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مادهوعنبهبستهوشودمیاستفادهگیاهیهایاسانستولیددرمتعددیاستخراجهایروش

راتفادهاسموردروشکهاستگیاهنوعاینواقعدرباشدومیمتفاوترفتهکاربهروشگیاهی

بدستیتکیفنوعکهاستکلیدینکاتازیکیگیریاسانسروشانتخاب.نمایدمیتعیین

.نمایدمیتعیینراآمده

مانندگوناگونیهایروشبامعمولطوربهمعطرهایترکیبجداسازیفرایند:

تقطیر

فشاریگیریاسانس

حلالبااستخراج

آنزیموسیلهبهاستخراج

ایتجزیهروش
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بهوشدهممتراکسپسوکردهتبدیلبخاربهرا(اسانس)فرارمایعاتتقطیرفراینددر

مینامبردهمتفاوتیهایروشاز،استخراجروشایندر.شودمیبرگرداندهمایعفاز

خاربوآبباتقطیر،آببخارباتقطیرروش:ازعبارتندآنعمومیهایروشکهشود

استآب
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ایندرگرماییهیچگونهزیرااستسردفشردنشیوهبهاسانساستخراجازاستعبارت

موادروییمکانیکزیادفشاروسیلهبهرااسانستوانمیهمچنین.شودنمیاستفادهروش

نمودایجادبالاکیفیتبااسانسوکردتولیدگیاهی

شودمیاستفادهمرکباتهایاسانساستخراجبرایبیشترروشاین

روشسهشامل:

اسفنجیفشارروش

گیریاسانسمخصوصپیالهروش

ماشینیسایشروش
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استمناسبدارندپایینیخیلیبازدهکهگیاهیموادبرایمخصوصاَمایعبااستخراج.

باعطرکهزمانیحتییاوباشندچسبناکورزینی،اسانسسازندهموادیکهدرهمچنین

.شودمیاستفادهروشاینازباشدنظرموردتقطیرروشازبهتروزیادکیفیت

واستخراجهارنگدانهوهاموم:مانندگیاهیموادفرارغیرهایترکیباستخراجطیدر

.گردندمیجدا
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زیمیآنکافتآبوسیلهبهراتلخباداماسانسمانندگلیکوزیدههایاسانس

آورندمیدستبهمربوطهایگلیکوزید
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هشدمنجاانترکیباتشاوهاسانساضدباکتریاییتخصوصیارویدییازتمطالعاچهگرا

نساختما.ستانگرفتهارقرسیربرردموکاملربطونهاآعملمکانیسمتجزئیاماا،ستا

تأثیرنهاآضدباکتریاییفعالیتوعملزطربرسانسهااتترکیباازیکهرشیمیایی

.اردمیگذ

مکانیسم،هستندلیهاوبیومیکرضدملاعوتیهجاادویسانسهاادردموجویهاترپن

.استشدهدادهنسبت،تترکیباینابهمشابهعملی

نظربهلمعقوینابنابر،نددارفنلینساختماطبیعیربطولفعاربسیایهاترپنازریبسیا

.باشدنشافنلینساختمابامرتبطنهاآفعالیتهنحوکهسدرمی
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تساهسیدرتثباابهفنلیتترکیبادرکسیلروهیدیههاوگررحضوهمیتا

بهمتصلماتیکآروحلقهیکرحضوبهانمیتوراسانسهااندگیزدارباانمیزکلیربطو

.دادنسبتقطبیوهگریک
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1-دیفیوژندیسکروش

2-آگارهایچاهکروش

3-آگاررویبرکردنرقیق

4-براثدرکردنرقیق

5-آگاردردیسکانتشارروش

6-میکروبیضدشیبروش

7-آگارحفرهدرانتشارروش
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8-آگارپلاگدرانتشارروش

9-سمیغذایروش

10-آگاردرانتشارروش

11-مستقیمبیواتوگرافی

12-آگارباکردناندودزیستیسنجش

13-مایعمحیطدرکردنرقیقروش

14-آگاردرکردنرقیقروش

15-متقاطعخطروش
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رامنجمدهایباکتری،آزمایشازقبلساعت24،تازهوفعالکشتبهدستیابیمنظوربه

آگارهینتونمولرکشتمحیطرویخطیکشتازپسوخارجانجمادازآزمایشگاهدمایدر

.کنیممیگذاریگرمخانهدرجه37دمایدرساعت24مدتبه

نتیجهربکهاستهاییمتغیرترینمهمازیکیشدهتلقیحهایباکتریتعدادکهآنجااز

(CFU/ML)1/5*108معادلتلقیحیمیکروبیسوسپانسیونتراکم،دارداثرتحقیق

.باشد

میحاصلروبیمیکغلیظسوسپانسیونوشستهرینگرمحلولباکشتمحیطسطحسپس

.گردد
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منتقلگررینمحلولحاویداردرباستریلهایلولهبهسوسپانسیوناینازمقداریسپس

.شودمیگیریاندازهنانومتر630موجطولدراسپکتروفوتومترباآنکدورتو

موردکیفیوکمیصورتدوبهاسانسمیکروبیضداثرتعییندرشدهتهیهسوسپانسیون

.گیردمیقراراستفاده
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(چاهکوکدیس)آگاردرانتشارروشبهکیفیصورتبهاسانسمیکروبیضداثرارزیابی

تعیینجهتاستریلایخانه96پلیتدروبراثمیکرودایلوشنروشباکمیصورتبهو

.شودمیانجامMICمهارکنندگیغلظتحداقل

کشندگیغلظتحداقلآنازپسMBCیغلظتابتدا،منظوراینبرایکهگرددمیتعیین

اسانسلالح)سولفوکسایدمتیلدیمحلولدراسانسازلیترمیلیبرگرممیلی512برابر

ازوالیمتهایغلظتآنازپسوگرددمیاستریلسرنگیفیلترازاستفادهباوتهیه(

.گرددمیتهیهاسانس

روبیمیکضدفعالیتاولیهغربالگریجهتدیسکانتشاروآگاردرچاهکانتشارروش

.شودمیگرفتهکاربههااسانس
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میاستفادهاستریلایخانه96پلیتدرمیکرودایلوشنروشازغلظتحداقلتعیینمنظوربه

.گردد

70برای)براثزدکستروپوتیتوو(باکتریبرای)براثهینتونمولرکشتمحیطمیکرولیتر

.شودمیاضافهچاهکبه(قارچ

70گرددمیاضافهمیکروپلیتهایچاهکبهفارلندمکنیممیکروبیسوسپانسیونلیترمیکرو.

بهیگذارگرمخانهواضافههاچاهکبهاسانسازشدهتهیههایغلظتازمیکرولیتر70سپس

.گرددمیصورتقارچوباکتریبرایترتیببهدرجه27و37دمایدرساعت72و24مدت

میاضافههاچاهکبهمقطرآبدرشدهحلتترازولیومنمکازلیترمیکرو20بعدمرحلهدر

.شودمیگذاریگرمخانههاقارچبرایساعت24وهاباکتریبرایساعتنیممدتبهوشود

خانهناولیوگردیدظاهرارغوانییاتیرهقرمزرنگکرد،رشدمیکروبکههاییخانهدر:نتیجه

.شودمیگزارشبازدارندگیغلظتحداقلعنوانبهندادرویمیکروبیرشدآندرکهای
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بازدارندگیغلظتعنوانبهکهغلظتیازMIC5آنازبیشترهایغلظتوشدگزارش

وتیتوپکشتمحیطوهاباکتریبرایآگارهینتونمولرکشتمحیطرویمیکرولیتر

رنظازهاپلیت،گذاریگرمخانهازپسوشودمیدادهکشتقارچبرایآگاردکستروز

.گیردمیقراربررسیموردباکتریرشد

ارچق/باکتریغلظتحداقلعنوانبهنکردهرشدباکتریگونههیچآندرکهغلظتی

.شودمیگزارش
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روشدراینDISK diffusionرویوشودمیخیساندهاسانسدرکاغذیدیسکیک

.شودمیدادهقراراستشدهتلقیحباکتریباکهآگاریپلیت

ازقبلیالباکترآنتیفعالیتگیریاندازهجهتمقدماتیبررسییکبرایعموماََروشاین

.گیردمیصورتتردقیقمطالعاتانجام

یهلاضخامت،کاغذیدیسکرویشدهدادهقراراسانسحجمیامیزانمثلفاکتورهایی

.استاوتمتفمختلفمطالعاتبیندر،خیریااستشدهاستفادهحلالیآیاکهاینوآگار

قایسهمبرایولیمفیداستهااسانسبینانتخاببرایروشاینکهمعناستبداناین

.نیستمناسبمختلفمطالعاتدرشدهمنتشراطلاعات
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تستجهتاستفادهموردمعمولروشیکویافتگسترش1940سالدرروشاین

.باشدمیآزمایشگاهدرمیکروبیضدحساسیت

شودیمتلقیحنظرموردمیکروارگانیسمازاستانداردیمقدارباآگارپلیتروشایندر

آگارحسطرویبرنظرموردغلظتدرتستترکیبحاویفیلترکاغذهایدیسک،سپس

.شودمیانکوبهمناسبشرایطتحت.شودمیدادهقرار

ََموردسممیکروارگانیرشدوزنیجوانهمانعوشدهپخشآگاردرمیکروبیضدعاملمعمولا

.شودمیگیریاندازهرشدکنندهمهارناحیهقطرآنازپسوشدهآزمایش
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برای)رآگاهینتونمولرمحیطسطحبرسوشهراستانداردمیکروبیسوسپانسیوناز

.دهیممیانجامسطحیکشت(قارچبرای)آگاردکستروزپوتیتوو(باکتری

ازمعیینیفاصلهباشعلهکناردرواستریلپنستوسطبلانککاغذیهایدیسکسپس

.شودمیدادهقرارباکتریبهآلودهآگارسطحبرپلیتیلبهازویکدیگر

20گرددمیاضافههادیسکبهاسانسازشدهتهیههایرقتازلیترمیکرو.

DMSO(اسانسحلال)وامایسینجنتبیوتیکآنتیهایدیسکازومنفیکنترلعنوانبه

آمفوتریپسینیکبیوتآنتیومثبتگرمومنفیگرمهایباکتریبرایترتیببهنکومایسین

Bشداستفادهقارچبرایمثبتکنترلعنوانبه.
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مدتبهگرادسانتیدرجه27و37دمایدرترتیببهقارچوباکتریحاویکشتمحیط

.شدندگذاریگرمخانهساعت72و24

ورتصبهوگیریاندازهکشخطبوسیلههادیسکاطرافدرشدهتشکیلهایهالهقطر

.شودمیگزارشمترمیلی
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وشرشیاا،اورئوساستافیلوکوکوسباکتریرویبراسانسمیکروبیضدفعالیتجهت

میلی6کاغذیرویبردیسکانتشارروشباآلبیکنسکاندیداوآئروژینوزاسودوموناس

.شدبررسیبراثوآگارهینتونمولرکشتمحیطدرسازیرقتومتری

بهتهآغشاستریلسوآپوسیلهبههاپلیت،میکروبیسوسپانسیونتهیهازپس

دراسانسلیترمیلیبرگرم0/1حاویهایدیسکوشدندمیکروبی،سوسپانسیون

.شدانجامکشتمحیطرویدراستریلشرایط

شدندنگهداریدرجه37دمایدرساعت24-18مدتبههاپلیت.

دیسکازوگیریاندازهکولیسبارشدعدمهایهالهقطر،زمانشدنسپریازپس

.شداستفادهکنترلعنوانبهحلالحاوی
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تعیینجهتMIC،هایلولهبهمیکرولیتر50رقتهرازوتهیهاسانسازهاییرقت

ازپسوگردیداضافهکشتمحیطوباکتریسوسپانسیونلیترمیلی3محتویاستریل

.شدگرماگذاری،گرمخانهدرساعت24-18مدتبهکردنمخلوط

ولولهکدورتحسببرنتایجMICکههاییلولهازلیترمیلی0/1سپس،گردیدتعیین

دادهتکشهینتونمولرمحیطدروبرداشتهبودنشدهمشاهدهآنهادرکدورتیگونههیچ

.آمدبدستنمونهMBCکشندگیقدرتترتیببدینشد

اورئوسوساستافیلوکوکمثبتگرمباکتریرویبررشدعدمهالهقطربیشترین:نتایج

شدمشاهده

تداشمیکروبیضدخاصیت،آزمایشموردهایباکتریرویبربادرنجبویهاسانس.
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بهکهمنماییمیپخشطوریآگارپلیتسطحدررامیکروبیسوسپانسیونروشایندر

درمترمیلی8تا6قطرباسوراخیکسپس،بپوشاندراپلیتسطحتمامیکنواختطور

یاروبیمیکضدعاملازمقدارییکومیداریمبرآگارازاستریلپانچبااستریلشرایط

.کنیممیواردحفرهداخلمعینغلظتباشدهتهیهعصاره

انکوبهزمایشآموردمیکروارگانیسمنوعبهبستهمناسبشرایطتحتراآگارپلیت،سپس

.کنیممی

ایشآزمموردمیکروبیسویهرشدازمانعوشدهپخشآگارمحیطدرمیکروبیضدعامل

.شودمی
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میقرارتفادهاسموردهامیکروارگانیسمبینآنتاگونیسمیرابطهتشخیصبرایاغلبروشاین

گیرد

هایرگهآنکشتمحیطرویکهاستاستوارآگارمحیطیکساختنبرروشایناساس

.باشدمیمشخصپلیتسطحدرنازکی

ندکنمیترشحآگارکشتمحیطدرراهاییمولکول،خودرشدطولدرمیکروبیهایسلول

یکآگارمحیطدراستریلشرایطدرایلولهیاپلیتآگارازاستفادهبا،کردنانکوبهازپس

موردهایمیکروارگانیسمکهدیگرسطحیکدروبرداشتهآگارسطحازوکردهایجادبرشی

.شوندمیدادهقرارهستندآنجادرآزمایش

ازاستفادهابمیکروبیضدفعالیتسپسکردهمنتقلآگارمحیطبهرامحیطازشدهپخشمواد

.رددگمیتشخیصقابلشودمیتشکیلپلاگآگاراطرافدرکهرشدمهارهالهشناسایی
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باشدمیمعروفنیزآگارباتماسروشعنوانبهروشاین.

بهکنازلایهکروماتوگرامازانتشارطریقازمیکروبیضدعاملانتقالشاملروشاین

.باشدمیاستشدهتلقیحآزمایشموردمیکروارگانیسمباقبلاَکهآگاری

دشومیانکوبهآگارومتوقفکروماتوگرامانتشارساعتچندیادقیقهچندازبعد.

اشتهدتماسآگارلایهبامیکروبیضدترکیباتآندرکههاییمکاندررشدمهارمناطق

.گرددمیظاهر
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نازکلایهکروماتوگرافیصفحهشامل(TLC)میکروبیموادداخلدرکهاستایگسترده

ساعت48مدتبهدرجه25دمایدرکهاستگرامبیواتوبعدواستشدهاسپرییاورغوطه

.استشدهانکوبهخاصرطوبتیشرایطتحت

شودمیاستفادهتترازولیوماملاحازاغلب،میکروبیرشددیدنبرای.
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باشدمیمستقیمبیواتوگرافیوآگاردرانتشارروشازاستترکیبی

صفحهTLC(نازکلایهکروماتوگرافی)تاسشدهپوشیدهمذابآگارکشتمحیطباکه

.یردگانجامآگارکشتمحیطبهآزمایشموردترکیباتازخوبانتشاریکدهدمیاجازه

گیرندمیقرارانکوباسیونازقبلساعتچندبرایپاییندمایدرصفحات.

آمیزیرنگ،آزمایشموردمیکروارگانیسمبهبستهمناسبشرایطتحتانکوباسیونازپس

.دادانجامتترازولیومرنگباتوانمیرا

باشدمیپیچیدهمخلوطیکجداکردنبرایموثروسادهتکنیکیکروشاین.
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روشدرAgar Well،تستاین.شودمیدادهقرارآگاررویایگودهداخلدراسانس

اکتریباززیادیتعدادیاواسانسزیادیتعدادوقتیغربالگرتستعنوانبهتوانمیرا

.کرداستفادهگیردمیقرارغربالگریموردشدهجداهای
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هرندارداستامیکروبیسوسپانسیونازیکنواختیکشتدیسککمکبهروشایندر

مترمیلی6قطربهچاهک5پلیتهردرسپس.شودمیانجامکشتهایمحیطبرسوش

باهاچاهکهتوشدایجادکشتمحیطسطحدراستریلپاستورپیپتانتهایازاستفادهبا

.شدپوشاندهآگارمذابکشتمحیطازاستفاده

شدپراسانسازشدهتهیهمختلفهایغلظتازمیکرولیتر20باهاچاهکازیکهر.

تشکیلعدمیاتشکیلنظرازمیکروبیهایکشت،معیینمدتبهگذاریگرمخانهازپس

.گرفتقراربررسیموردهاچاهکاطرافدررشدعدمهاله
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قدرتوکردرقیقآگاردررااسانستوانمیباکتریاییضدفعالیتقدرتبررسیبرای

.نمودتعیینراآنهافعالیت

دنکرحلبرایمختلفیهایحلال،آگاردرسازیرقیقروشازشدهمنتشرمطالعاتدر

هبگاهیکهاستشدهاستفادهتلقیحمختلفهایحجموکشتمحیطدرهااسانس

.استبودهاینقطهصورتبهگاهیوصورتخطی
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توصیهبراساسآگارسازیرقیقNCCLS

اورئوسوکوساستافیلوکهایباکتریعلیهبرحناعصارهمیکروبیضدفعالیتتعیینجهت

(منفیگرم)آئروژینوزاسودوموناسو(مثبتگرم)

15شدلوطمخحناهایعصارهازمختلفهایغلظتباآگارهینتون–مولرمحیطلیترمیلی

درجه37دمایدرهاپلیت.گردیدتلقیحنظرموردباکترینمونههراز104آنبهو

.گردیدندانکوبهساعت24مدتبهسانتیگراد

مهارکنندگیغلظتحداقل(MIC)باکتریرشدازکهعصارههرغلظتکمترینعنوانبه

گردیدتعیین،کندمیجلوگیریکشتمحیطرویبر
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کشنندگیغلظتحداقلتعیینجهتمایعسازیرقیقروشازبعدیمرحلهدر(MBC)

.شداستفادهفوقعصاره

به105شاملباکتریاییسوسپانسیونهرازیکسانهایحجمآزمایشاینانجامجهت

.گردیدتلقیححناعصارهازمختلفهایغلظتحاویبراثهینتون–مولرمحیط

شدندانکوبهساعت24مدتبهسانتیگراددرجه37دمایدرکشتهایمحیطسپس.

دادهتکشآگارهینتون–مولرمحیطرویبرمایعکشتمحیطهرازمیکرولیتر100متعاقبا

.شدندانکوبهساعت24مدتبهسانتیگراددرجه37دمایدرمجدداوشد

کشندگیغلظتحداقل(MBC)باعثکاملطوربه،حناعصارهغلظتکمترینعنوانبه

گردیدهاباکتریمرگ
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نشانَدادَنتایجَفعالیتَهایَضدَمیکروبیَعصارهَآبیَوَالکیَبرَرویَگونهَهایَباکتریایی:

َکلیََوَرشیااشعصارهَآبیَحناَفعالیتَضدَمیکروبیَکمیَبرَعلیهَباکتریَگرمَمنفیَمانند

داردَسودوموناس

باَاینَحالَاینَعصارهَدارایَفعالیتَضدَمیکروبیَبسیارَخوبیَبرَعلیهَگونهَهای

استافیلوکوکَبهَعنوانَباکتریَگرمَمثبتَمیَباشد
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ترینَدرَمطالعاتَرقیقَسازیَدرَبراثَتکنیکَهایَمختلفیَاستفادهَشدهَاستَکهَمهم

یاَهمانَاندازهَگیریَکدورتَوَنیزَشمارشَکلنیَهاَبهَروشOptical densityَآنهاَ

.شمارشَسلولَهایَزندهَاستَ
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یکدرمیکروبیضدمادهیکازرقتتا2کردنآمادهمستلزمروشاین:دایلوشنماکرو

شودمیتوزیعلیترمیلی2حجمحداقلحاویهایلولهبهکهاستمایعکشتمحیط

محجبارالولههرسپسشودمیاستفادهکمترحجمباهایلولهاز:دایلوشنمیکرو

سیونسوسپانکردنرقیقازبعدمحیطهماندرشدهآمادهمیکروبیتلقیحازمناسبی

دستبهلندفارمکمقیاسدرنیممعادلکدورتتاکنندمیتلقیحشدهاستانداردمیکروبی

.شوندمیانکوبهشدهتلقیحهایلولهسپس.آید
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حیطمیکدرنظرموردمیکروبیضدعواملازمختلفهایغلظتترکیبشاملروشاین

معرفیکتلقیحازپسآگاررقتبرابر2صورتبهمعمولاََکه.باشدمیآگارکشت

.گرددمیتلقیحآگارسطحرویبرمیکروبی

پایانینقطهMICدرشازمانعکاملطوربهمیکروبیضدعاملغلظتترینکمعنوانبه

گرددمیانکوبهمناسبشرایطتحت
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هاندازتعیینمنظوربهتغلیظروشوسازیرقیقاصلیروشازترکیبیروشاینMIC

یمیکروبضدعاملازگرادیانیغلظتیکایجادباکهبوده(کنندگیممانعتغلظت)

.باشدمیهمراهآگارمحیطدرشدهآزمایش

ETESTغلظتباآغشتهنواریکروشایندر.استروشاینازتجاریفرمیک

آگاریحسطرویبردیگرقسمتبهانتهایکازمیکروبیضدعاملباافزایشیگرادیانی
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