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 ییغذا عیو کاربرد آن در صنا کهایوتیپنجم پروب

 

  کیوتیب نیماست س یحس یهایژگیو و کهایوتیپروب یکردن و نشاسته مقاوم  بر زنده مان زکپسولهیر ریتاث )الف

 کیوتیب یپر بینشاسته مقاوم به عنوان ترک %2به همراه  یکازئ لوسیآزاد و کپسوله لاکتوباس یسلولها یپژوهش از دو نمونه ماست حاو نیا در

روزه 20 یدوره نگهدار نیح یکازئ لوسیلاکتوباس یباکتر یصورت گرفت . زنده مان میسد ناتی. کپسوله کردن توسط آلژشد دی)در نمونه دوم( تول

 3/2×108ماست حدود  یاستارتر سنّت یحاو یماست ساز ریدر حالت آزاددر ش(L.casei) یباکتر یشد. شمارش زنده سلولها شیپا خچالی رد

 یبود. با کپسوله کردن باکتر گرادیدرجه سانت 42 در یپس از گرمخانه گذار PH 5/4پرگنه در  107و  حیدر زمان تلق تریل یلیپرگنه در م

(L.casei) زانیبه م کهایتیپرو ب یزنده مان میسد ناتیژدر آل g/cfu 05/1 Log شی، افزا ینگهدار یو زمان ییدما کسانی طیابا توجه به شر 

 یهایباکتر یزنده مان زانینشاسته مقاوم م رینظ کیوتیب یپریبیو ترک میسد ناتینشان داد کپسوله کردن با آلژ جی، نتا ی. به طور کلافتی

دهد  یم شیافزا یریکامل، به طور چشمگ یدوره ماندگار کی یط کیوتیبا ماست پروب سهیرا در مقا کیوتیب نیدر ماست س یکیوتیپروب

 کیوتیب نیماست س یحس یهایزگیبر و یمشخص ریتاث کیوتیب یپر کیکپسوله و نشاسته مقاوم به عنوان  یکهایوتیاضافه کردن پروب نی.همچن

 .ندارد

 : منبع

و  کیوتیپروب یمل شیهما نیدوم-کیوتیب نیماست س یحس یهایژگیو و کهایوتیپروب یکردن و نشاسته مقاوم بر زنده مان زکپسولهیر ریتاث مقاله

  فراسودمند یغذاها

جاده 25 لومتریپگاه فارس ، ک ریشرکت ش-شناس ارشد پگاه فارس-پور  فیحن نیام ،محمدیقاسم خان مانیر،ایروشن ضم ی: مهدسندگانینو

 دیتخت جمش رازیش

 

 کیوتیپروب یها یباکتر یو زنده مان یکیخواص رئولوژ ،یکروسکوپیمبر ساختار  توزانیمختلف نشاسته مقاوم و ک یغلظت ها یبررس( ب

  یدنیشده در ماست نوش یزپوشانیر

 :دهیچک 

 یکیخواص رئولوژ ،یکروسکوپیبر ساختار م توزانیک -میسد ناتینشاسته مقاوم و آلژ -میسد ناتیبا آلژ یزپوشانیاثر ر یمطالعه بررس نیا هدف

 یبود. نقش پارامتر ها یدنیدر ماست نوش سیلاکت رگونهیز سیمالیان ومیدوباکتریفیو ب لوسیدوفیاس لوسیلاکتوباس یها یباکتر یو زنده مان

( در حفاظت قهیدق 30و  20، 10، 0) یزپوشانیر ندیدرصد( و زمان فرا 2و  1، 5/0، 0) توزانیمانند غلظت نشاسته مقاوم و ک یزپوشانیمختلف ر

و  میسد ناتیدرصد به مخلوط آلژ 1در سطح  توزانینشان داد که افزودن نشاسته و ک جیقرار گرفت. نتا یابیمورد ارز زین کیوتیپروب یها یباکتر

. دیگرد گرادیدرجه سانت 4 یدر دما یروز نگهدار 7بعد از  یدنیدر ماست نوش کیوتیپروب یها یباکتر یستیز تیقابل شیباعث افزا قهیدق 10زمان 

 300-500با متوسط قطر  یکرو وارهینشان داد که شکل دانک ها با هر دو د 40× ییعدد از دانک ها با بزرگنما 50 ینور کروسکوپیم ریتصاو
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درون  ییایباکتر ینشان داد که سلول ها 100×  ییشده با نشاسته مقاوم در بزرگنما دهیپوش ناتیآلژ یدانک ها ی. برش عرضبود کرومتریم

شاخص قوام  ،یظاهر تهیوسکوز شیباعث افزا یزپوشانیر ندیبود. فرا کنواختی یدنیدانک ها درون ماست نوش عیدانک ها قرار گرفته بودند و توز

مدل قانون توان و  زکپسولیبدون ر ینمونه ها یمدل برازش شده برا نی. بهتردیگرد یدنیماست نوش ینمونه ها انیجر رو کاهش شاخص رفتا

 یشتریب ینشاسته مقاوم زنده مان -میسد ناتیآلژ یها زکپسولیر یحاو یها-بود. نمونه یبالک-مدل هرشل زکپسولیر یحاو ینمونه ها یبرا

 یها یباکتر یحاو ی( نسبت به نمونه هاسیمالیان ومیدوباکتریفیو ب لوسیدوفیاس لوسیلاکتوباس یبرا 6/6×1011و  6/3×1011 بی)به ترت

( سیمالیان ومیدوباکتریفیو ب لوسیدوفیاس لوسیلاکتوباس یبرا 8/6×1010و  1/2×1010 بیترت)به  توزانیک -میسد ناتیشده با آلژ یزپوشانیر

 .نشان دادند

  

 : منبع

 کیوتیپروب یها یباکتر یو زنده مان یکیخواص رئولوژ ،یکروسکوپیبر ساختار م توزانیمختلف نشاسته مقاوم و ک یغلظت ها یبررسمقاله 

 2شماره 1396(، پاییز و زمستان 22)پیاپی  ییمواد غذا یو نگهدار یفرآور هینشر -یدنیشده در ماست نوش یزپوشانیر

  انیاکبر یعل، فر ییایامان محمد ض، یریخم ی،  مرتضنژاد یکاشان یمهد * ، ییرزایالله م بیحب، ی:  فاطمه شهدادسندگانینو

 

 

 نادیا روانبخشگردآوری: خانم 

 ی، آرایشی و بهداشتیکارشناس اداره نظارت بر مواد غذای

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


